
S E K T  &  C O .  

S Ä F T E  &  C O .  

M I N E R A L W A S S E R  

O F F E N E  W E I N E  

B I E R  

  
C A F F È   

  

Winzersekt brut blanc et noirs, Rings, Pfalz 0,1 10,50 
Champagne Jean Pernet brut rosé 0,1 15,50 

Schneiders naturtrüber Fürstlicher Tafelapfel 0,2 4,80 
Traubensaft pur von Koegler aus Eltville  0,2 4,80 
Van Nahmen Konstantinopeler Apfelquitte 0,25           5,50  
Leiner Fusion free alkoholfrei 0,2           7,50  

Peterstaler Mineralwasser 0,5 5,50 
 0,75 8,00 

Begleitende Weine zum Menü pro Glas  ab 8,00  

Rothaus Tannenzäpfle 0,33 5,00 
Wolfscraft Helles 0,33 5,00 

Espresso  3,00 
Espresso doppelt  4,90 
Cappuccino  4,50 

A P E R I T I F S  &  G E T R Ä N K E

2 - G A N G - M E N Ü   V O R S P E I S E  /  H A U P T G A N G                                            

3 5 , 0 0  

3 - G A N G - M E N Ü   V O R S P E I S E  /  H A U P T G A N G  /  D E S S E R T                            

4 0 , 0 0  

4 - G A N G - M E N Ü   V O R S P E I S E  /   Z W I S C H E N G A N G  /  H A U P T G A N G  /  D E S S E R T   

5 0 , 0 0  

V O R S P E I S E N  

Bachforelle  Salzgurke · Kiefer · Schmand  
Gegrillte Karotte*  Schwarze Johannisbeere · Haselnuss · Steinklee 

Z W I S C H E N G A N G

Riedgockel  Kopfsalat · Radieschen · Petersilie 

H A U P T G Ä N G E  

Eifler Lamm  Erbse · unreife Erdbeere · Schafsjoghurt   
Junge Bohnen*  Rhabarber · Leinsamen · Koriander 

D E S S E R T  

Fenchel   Himbeere · Basilikum  · Ziegenquark 
  

*vegetarisch

M I T T A G S M E N Ü  I M  G U S T A V


